Sample. Monitor. Measure.
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Everything You need to measure
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PO PIERWSZE POBOR PROBEK

BezrieczeENsTwo ZywNoscl ZaczyNA SIE w Tym MIEJscu

W $wiecie kontroli zywnosci techniki analityczne sa
bardzo precyzyjne, nawet z doktadnoscia do czesci bilio-
nowych. Jednak czesto pracownicy laboratoriéw analizuja
niereprezentatywne probki, poniewaz sa one pobierane za
pomoca podstawowych metod, np. przy pomocy czerpaka
lub z zaworu. Reprezentatywne pobieranie probek, ktore
jest powtarzalne i niezawodne - od walidacji surowcéw po
testy jakosci na kazdym kluczowym etapie przetwarzania
- to jedyny sposdb, aby mie¢ zaufanie do wynikdw kontroli
Zywnosci.

POBOR PROBEK Z ZYWNOSCI

e Ptatki, nasiona °
e Ziarna lub surowe
sktadniki sypkie

Soki, piwa, wina
i inne alkohole, na-
poje gazowane

e Kawa i herbaty e Wody butelkowane
sypkie e Produkty mleczne

e Cukry i stodziki e Lodyiinne desery

* Przyprawy suche mrozone

e Nutraceutyki e Sosy i pasty

e Karmadla zwierzat ¢ Konserwy

e Mleko w proszku e Oleje spozywcze

e Masto orzechowe e Surowe sktadniki

o Zele ptynne i zawiesinowe

e Zupy

Lepsza powtarzalnos¢ kazdej partii - kontrola jakoéci
przy pomocy reprezentatywnego probkowania jest pod-
stawa dla zachowania spojnosci w jakosci, smaku i kon-
systencji produktu. Dzieki temu réznice miedzy kolejnymi
partiami beda znikome.

Wyzsza wydajnosé procesu - operatorzy nie traca cza-
su na reczne pobieranie probki, ktére dodatkowo moze
skutkowac w niewiarygodnych i niedoktadnych wynikach
analiz. W tatwy i bezpieczny sposdéb pozyskuje sie prob-
ke zbiorcza bez angazowania zasobdw ludzkich. Ponadto
automatyczne prébkowanie podczas procesu produkcji nie
wymusza przestojow.

Ograniczenie strat produktu - prébkowanie bezposred-
nio z linii produkcyjnej eliminuje odpady zwiazane z wyko-
rzystaniem do badan laboratoryjnych finalnego, zapako-
wanego juz produktu. Uchwycenie zdarzen, obnizajacych
wymagania jakosciowe lub bezpieczefAstwa na poczat-
kowym etapie produkcji, pozwala na eliminacje Zrddet
zanieczyszczen, a takze na niezwtoczne wykrycie awarii
urzadzen. Powyzej opisane dziatania moga odegrac klu-
czowa role w zapobieganiu wycofania catej serii lub partii
produktu.

Korzysci finansowe - system automatycznego préobko-
wania zwroci sie wielokrotnie, gdy zapobiegnie wycofaniu
nawet jednej partii produktu. Moze zapewni¢ bardzo szyb-
ki zwrot inwestycji.



SPEKTRUM AUTOMATYCZNYCH PROBNIKOW SENTRY

Zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci moga by¢ niewielkie lub wysokie, w zaleznosci od $rodowiska przetwa-
rzania zywnosci lub napojow. Moga tez wystepowac rézne poziomy ryzyka w kazdej fazie procesu. Szerokie spek-
trum automatycznych probnikéw firmy Sentry pokrywa caty zakres potrzeb: od klasy spozywczej dla niskiego
i Sredniego ryzyka, przez klase higieniczna, az po standard 3-A.

Klasa spozywcza Klasa 3-A

Automatyczny

Granulaty Ciecze
i proszki i zawiesiny

probnik Granulaty Ciecze
Sentry i proszki i zawiesiny
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KLasa Spozywcza, HIGIENICZNA, STANDARD 3-A

Najczesciej zywnos¢ i napoje podlegaja réznym formom przetwarzania i procesy te musza by¢ zgodne z Dobra Praktyka
Produkcyjna (GMP), jak réwniez z lokalnymi, krajowymi i miedzynarodowymi przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa
zywnosci. Plan probkowania i analizy produktow spozywczych pod katem bezpieczenstwa obejmuje gromadzenie w czasie
rzeczywistym i w kontrolowany sposdb danych, ktére maja wykazywaé spetnienie wymagan standarddéw takich jak GHP
(Dobra Praktyka Higieniczna), HACCP (Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli) i innych.
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Prébniki klasy spozywczej obejmuja po-
wierzchnie majace kontakt z produktem
ze stali nierdzewnej (gat. 316) i uszczel-
nienia zgodne z FDA (Agencja Zywnosci
i Lekow).

Probniki higieniczne Scisle spetniaja ry-
gorystyczne wymagania réznych norm
i przepisow.

Ten rodzaj automatycznych probnikdw
co najmniej spetnia lub nawet przewyz-
sza minimalne wymagania dotyczace
ochrony zywnosci i warunkéw sanitar-
nych dla materiatow, projektowania,
konstrukcji i wykonania. Wszystkie po-
wierzchnie majace kontakt z produktem
sa tatwo demontowalne (bez narzedzi) w
celu tatwego czyszczenia i inspekcji.

T

Probniki, ktore spetniaja normy 3-A dla
wykonania sanitarnego, sa oznaczone
symbolem 3-A i przeszty weryfikacje
przez organ certyfikujacy.

Sentry ISOLOK M4KSA od ponad 40 lat zabezpiecza przemyst mleczarski

Préobnik Sentry ISOLOK® M4KSA pomaga w zapew-
nieniu jakosci mleka od 1976 roku. Od ponad 40 lat pro-
ducenci mleka ufaja temu standardowemu prébnikowi,

ktrory posiada standard 3-A. Zastosowanie probnika
ISOLOK® M4KSA pozwala na pobranie reprezentatywnej
probki produktu bez ryzyka zanieczyszczenia strumienia

procesowego.
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Dane techniczne prébnika Sentry ISOLOK® M4KSA

Objetosc¢ probki na cykl

3cm?

Maksymalna czestotliwos¢ poboru probek

12 razy na minute (zalezy od zastosowania)

Przytgcze prébnika

Tri-Clamp

Materiaty majgce kontakt z prébka

stal nierdzewna 316; uszczelki Buna-N, inne materiaty uszczelek na zyczenie

Temperatura probki

od -40°C do 260°C, zalezy od materiatu uszczelnien i obcigzenia prébnika

Temperatura otoczenia

-20° do 55°C, zalezy od materiatu uszczelnien

Zapotrzebowanie na sprezone powietrze

3,2 Nm3/h przy cisnieniu 6,2 bar

Wymiary / Masa

210 mm x 80 mm / 3 kg




PROBKOWANIE, MONITORING, BEZPIECZENSTWO

Pobdr reprezentatywnej prébki to dziatanie polegajace
na pozyskaniu okreslonej objetosci substancji, ktora do-
ktadnie odzwierciedla charakterystyke catej partii, serii
lub strumienia procesowego. Strumien procesowy, wa-
runki, charakterystyka substancji, zagrozenia bezpieczen-
stwa, wymagane atesty i normy do spetnienia, wszystko to
odgrywa role w definiowaniu planu pobierania probek. Au-
tomatyzacja poboru probek oznacza bezpieczne pozyska-

ANALIZA PROBEK
Z PrRocEsSOwW TECHNOLOGICZNYCH

Aby miec pewnos¢, ze konsumenci sg wtasciwie informo-
wani i moga dokonywac $wiadomych wybordw, przetworzo-
na zywno$¢ i napoje sa opatrzone etykietami zawierajacy-
mi zestawienie kalorii i zawartoéci ttuszczu, cholesterolu,
sodu, weglowodandéw, btonnika, cukréw, biatka oraz wita-
min i mineratdw. Wymienia sie réwniez okreslone sktadniki,
a takze deklaruje obecnos¢ alergendw.

W procesie produkcji zywnosci i napojow pobor oraz analiza
probek pozwala okreslic m. in.:
e Patogeny mikrobiologiczne, takie jak e. coli, listeria
lub salmonella
e Zawartosc wilgoci
e Wartosci odzywcze
o Sladowe zanieczyszczenia chemiczne, takie jak pozo-
statosci pestycyddw, lekow weterynaryjnych lub toksyn
e Parametry stuzace zapewnieniu jakosci: odpowiedni
sktad, na przyktad zb6z lub karmy dla zwierzat domo-
wych, mieszanek zawierajacych rézne rodzaje ptatkow
lub innych sktadnikdw - rownowaga pH, kwasowos¢
i inne parametry
e QObecnos¢ sktadnikow, w tym réznych alergendw,
celem uwierzytelnienia
e DNA, organizmy zmodyfikowane genetycznie (GMO])
lub inna materie biologiczna

nie probki z rurociagu, pneumatycznej linii transportowe;j,
rynny grawitacyjnej, leja, pojemnika czy przenosnika ta-
Smowego, bez koniecznosci bezposredniej ingerencji ope-
ratora. W tym czasie produkcja przebiega bez zaktocen,
zapewnione sa bezpieczenstwo obstugi i jednorodnosé
probki. Ponadto, mozna zintegrowaé sterownik probnika
z istniejacym systemem sterowania i wtedy pobdr probki
bedzie kontrolowany z centralnego systemu.

[ OFERTA FIRMY TECHNOPOMIAR

- Aparatura do pomiaréw fizykochemicznych
- Projektowanie systemow pomiarowych
- Realizacja instalacji ,.pod klucz”

- Serwis gwarancyjny i pogwarancyjny

- Doradztwo techniczne i szkolenia branzowe

SZYBKI KONTAKT

\. + 487133298 02

WA sales@technopomiar.pl

cs www.technopomiar.pl




